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MUNICIPIO DE ARCOS DE VALDEVEZ

Edital n.® 248/2021

Sumério: Abertura de um perfodo de consulta ptblica do Programa de Valorizagdo dos Produtos
e Produtores Locais.

Programa de Valoriza¢do dos Produtos e Produtores Locais

Dr. Jodo Manuel do Amaral Esteves, Presidente da Camara Municipal de Arcos de Valdevez, nos
termos e para efeitos do disposto no artigo 101.° do Cédigo do Procedimento Administrativo (CPA),
aprovado pelo Decreto-Lei n.° 4/2015, de 7 de janeiro, torna puiblico que a Camara Municipal, na
sua reunido ordinaria realizada no dia 29 de dezembro de 2020, deliberou submeter a consulta
ptiblica o Programa de Valorizagéo dos Produtos e Produtores Locais, para recolha de sugestdes
e durante o prazo de 30 dias (teis, a contar da data da respetiva publicagdo do presente Edital na
2.7 série do Diario da Republica.

Durante o referido periodo, os interessados poderdo consultar o Programa de Valorizacao
dos Produtos e Produtores Locais na Secg¢do de Atendimento Ptiblico da Camara Municipal, sita
na Praga Municipal, Arcos de Valdevez, duranie o periodo de expediente e permanentemente na

pagina eletrénica do Municipio de Arcos de Valdevez (www.cmav, pt).
Assim, nos termos do n.° 2 do artigo 101.° do Cadigo do Procedimento Administrativo (CPA),

convidam-se todos(as) os(as) interessados(as) a dirigir por escrito, as suas sugestdes, a Camara
Municipal de Arcos de Valdevez, entregues presencialmente no Servigo de Atendimento Publico,
desta edilidade, entre as 09HO0 e as 12H30, e entre as 14HO0 e as 16H30, ou a enviar via postal
para Camara Municipal de Arcos de Valdevez, Praga Municipal, 4974-003 Arcos de Valdevez, ou

ainda, através de correio eletrénico para o endereco geral@cmav.pt.
Para constar e produzir efeitos legais se publica este Edital na 2.2 série do Didrio da Republica

e outros de igual teor, que vao ser afixados nos lugares ptiblicos de estilo.
E eu, Faustino Gomes Soares, chefe de divisdo administrativa e financeira da Camara Muni-

cipal, o subscrevo.

22 de janeiro de 2021. — O Presidente da Camara, Jodo Manuel do Amaral Esteves, Dr.
Programa de Valorizagdo dos Produtos e Produtores Locais

Preambulo

O Municipio de Arcos de Valdevez pretende valorizar e promover os produtos e os produtores
locais, enquanto elementos essenciais da ocupagio equilibrada do territorio, da paisagem e da
biodiversidade municipais.

O Municipio de Arcos de Valdevez pretende langar uma série de iniciativas de promocao e
valorizagéo dos produtos locais, que tem por objeto contribuir para melhoria do rendimento dos
produtores, para a modernizagéo das exploragdes agricolas e agroindustriais locais e relevar a sua
importéncia na sociedade arcuense.

Este programa de valorizacédo pretende divulgar a marca “Terras do Vez — Sabores e Tradi-
¢bes” como um dos pilares impulsionadores da valorizagio e promogéo dos produtos locais, dos
produtores locais, do comércio e do turismo.

A marca “Terras do Vez — Sabores e Tradigées”, que & atribuida aos produtos locais e aos
seus produtores, pretende assumir-se como uma marca territorial, que engloba um conjunto de
produtos arcuenses, de qualidade superior, genuinos e certificados, contribuindo para a sua di-
vulgagéo e valorizagdo, bem como para a valorizacdo dos seus produtores e para o fomento da
economia e do turismo locais.

A preocupagdo pela dinamizagdo econémica, pela qualidade ambiental, pela manutencgéo da
sua biodiversidade, pela qualidade alimentar e da paisagem, permitira posicionar Arcos de Valdevez

como um espaco para viver, trabalhar, visitar e investir.
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Nesses termos, o Municipio dos Arcos de Valdevez aprova o Programa de Valorizagdo dos
Produtos e Produtores Locais, que se rege pelas seguintes disposi¢oes: 1

Artigo 1.°
Objetivos

O presente “Programa de Valorizagdo dos Produtos e Produfores Locais”, doravante chamado
de Programa, tem por objetivos:

1 — A promoc¢ao e valorizagédo dos produtos e produtores locais;
2 — Promover e dinamizar a economia local através do incentivo ao consumo de produtos de

Arcos de Valdevez,
3 — Contribuir para a promogéo da identidade do concelho e para a sua afirmacgéo territorial;

4 — Aumentar a procura dos produtos locais, através de acdes promocionais, de organizacao
da oferta local, de forma responsavel para a sustentabilidade da economia local;
5 — Alargar e fomentar novas ideias e conceitos de negécio e novos modelos de distribuicdo

e comercializacao;
6 — Mobilizar a sociedade arcuense para a importancia da produgdo e consumo local;
7 — Estimular a adogéo de novos comportamentos de responsabilidade social e comunitaria;
8 — Contribuir para o aumento da visibilidade e venda dos produtos aderentes, para o aumento
da confianca por parte do publico consumidor e aumento da competitividade das empresas aderentes;
9 — Contribuir para a mitigagé@o das consequéncias econdémicas da atual crise de satde publica

e contrariar as dificuldades de comercializagdo dos produtos.

Artigo 2.°
Ambito
Os produtos abrangidos por este Programa constam do Catélogo de Produtos “Terras do

Vez — Sabores e Tradigbes”. Este Catalogo esta disponivel, com informagéo dos produtos e seus
produtores, no portal www.cmav.pt.

Artigo 3.°

Categorias dos Produtos

Os produtos abrangidos pelo “Programa de Valorizagdo dos Produtos e Produtores Locais”
sdo distribuidos pelas seguintes categorias:

1 — Camnes frescas ou processadas e outros produtos de origem animal;

2 — Fumeiros tradicionais;
3 — Produtos horticolas, verduras, leguminosas, cereais, frescos ou processados;

4 — Frutas frescas ou processadas;
5 — Produtos de padaria, docaria, pastelaria e bolachas;

6 — Queijos e derivados;
7 — Mel, Marmeladas, Geleias e Compotas;
8 — Vinhos Verdes, Vinho Regional Minho e oufras bebidas alcodlicas.

Artigo 4.°
Condigoes de admissibilidade dos produtores

Podem candidatar-se ao reconhecimento como produtor de produtos “Terras do Vez — Sabores
e Tradigoes”, os produtores que cumpram as seguintes condicGes gerais de admissibilidade:

1 — Empresarios em nome individual, estabelecimentos individuais de responsabilidade limi-
tada, sociedades comerciais ou cooperativas;
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2 — Produzam ou comercializem os produtos constantes no Catélogo de Produtos “Terras do
Vez, Sabores e Tradigdes”.

3 — Enquadram-se no setor primario, (produgao primaria de produtos alimentares) ou no setor
secundario (transformagéo de produtos alimentares);

4 — As unidades produtivas, agricolas ou de transformacéo, terdo obrigatoriamente de estar
localizadas no municipio de Arcos de Valdevez;

5 — As unidades produtivas, agricolas ou de transformagéo, devem estar legalmente consti-

tuidas e cumprir as disposigées legais ao exercicio da atividade;
6 — Possuir a situagéo regularizada perante a autoridade tributaria e a segurancga social.

Artigo 5.°
Condigdes de admissibilidade dos produtos

1 — S&o eleglveis para o reconhecimento através do Programa de Valorizagdo dos Produtos
e Produtores Locais os produtos dos setores agricola e agroalimentar, produzidos, processados ou
transformados em unidade produtiva em Arcos de Valdevez que cumpram os critérios,

2 — Para efeitos do presente Programa, consideram-se produtos ou gamas de produtos os
bens produzidos ou transformados, desenvolvidos a volta da mesma tecnologia de produgéo, ne-
gocio ou mercado, com a mesma composicdo base. Estes produtos ou gamas de produtos poderéo
apresentar variagées na sua composigdo complementar, nas dimensées e/ou imagem, desde que

mantenham o seu proposito.
3 — Adeciséo de reconhecimento do produto com a marca “Terras do Vez — Sabores e Tradi-

¢bes” e a sua integragdo no “Programa de Valorizagdo dos Produtos e Produtores Locais” assenta
no cumprimento dos seguintes critérios:

a) Produc&o agricola primaria, os produtos tém de cumprir dois dos seguintes critérios:

i) Pratiqguem uma agricultura cumpridora das Boas Praticas Agricolas e das Boas CondigGes
Agricolas e Ambientais;

if) No caso de exploragées pecuarias, devem privilegiar o sistema semi-intensivo ao ar livre e
o sistema extensivo, respeitando sempre as normas do bem-estar animal;

iii) Detenham explorages enquadradas nas DOP's, IGP’s, DOC's circunscritas & regido, tais
como: Carne Barrosa, Camne Cachena da Peneda, Cabrito das Terras Altas do Minho, Mel das Ter-
ras Altas do Minho e Vinho Verde, ou outras a serem constituidas, devendo para isso, apresentar
sempre que solicitados, os registos e os controlos dos organismos certificadores;

iv) Detenham exploragées enquadradas na Protegao e Produg&o Integrada e Modo de Produ-
¢éo Biologico, devendo, para isso, apresentar sempre que solicitados, os registos e os controlos
dos organismos certificadores;

v) Nos produtos de origem vegetal, serem provenientes de variedades locais ou regionais;

vi) Nos produtos de origem animal, serem provenientes de racas autoctones;

b) Unidades de transformac&o, os produtos tém de cumprir trés dos seguintes critérios:

) Utilizarem como matéria-prima predominante (superior a 50 %), produtos produzidos em
exploragdes agricolas situadas em Arcos de Valdevez;

if) Possuirem marca registada;
iif) Possuirem algum tipo de certificacéo, quer da producé&o, quer do processo (DOP, IGP, DOC,

MPB, Slow Food, qualidade, ambiente, HACCP, etc.);

iv) Utilizar métodos de transformagao, conservagao e maturagao, assentes no conhecimento
e receituario tradicional, associados & gastronomia e saber fazer ancestral arcuense;

v) Utilizar método de embalamento e distribuicao, tradicionais;

vi) Produzirem produtos genuinos e inovadores, mas claramente ligados as tradigées, aos

saberes, Usos e costumes arcuenses.
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Artigo 6.°

Beneficios para os produtores

Os produtores que produzam produtos que sefam reconhecidos com a marca “Terras do
Vez — Sabores e Tradigbes”, podem ter acesso aos seguintes beneficios:

1 — Os seus produtos s&o elegiveis para apoio no &mbito do Programa de Apoio aos Produ-

tores Locais, Comércio e Turismo;
2 — A utilizaggo do selo com a marca “Terras do Vez - Sabores e Tradigbes” nos rétulos,

embatagens e todo o material promocional dos produtos reconhecidos, possibilitando a qualificagdo
e valorizagao dos produtos locais de forma diferenciada;

3 — Ter acesso ao distico de estabelecimenito recomendado “Terras do Vez — Sabores e
Tradictes” se aplicavel;

4 — Possibilidade de beneficiar de campanhas de promogéo e dinamizacéo da marca “Terras

do Vez — Sabores e Tradicbes”, '
5 — Possibilidade de participar em eventos locais, regionais, nacionais e internacionais, de

forma agregada ou conjunta com outros produtores, igualmente integrados no Catalogo.

Artigo 7.°
Obrigagées dos Produtores

Os produtores que produzam produtos que sejam reconhecidos com a marca “Terras do
Vez — Sabores e Tradigbes”, ficam sujeitos as seguintes obrigag@es:

1 — Cumprir integralmente as Normas de Producfo definidas para os seus produtos, que

constam do Anexo il;
2 — Disponibilizar sempre que solicitado, pela Camara Municipal, qualquer informacdo relativa

ao sistema de autocontrolo de produgédo e documentos de certificagéo emitidos pelas entidades

competentes;
3 — Publicitar a distingao nos seus rétulos e/ou colocacéo de um distico nos seus estabele-

cimentos comerciais, de forma explicita e visivel aos clientes, de acordo com o modelo a definir

pela Camara Municipal;
4 — Zelar pelo bom nome e credibilidade da marca “Terras do Vez — Sabores e Tradicbes”;

5 — Informar imediatamente a Camara Municipal, sempre que por qualquer motivo, ndo con-
siga cumprir com algumas das suas obrigagdes, que ponha em causa os principios e normas de
producéo definidos no Catalogo de Produtos “Terras do Vez — Sabores e TradigGes”;

6 — Manter devidamente organizado todos os documentos suscetiveis de comprovar as in-

formagdes e declaragdes prestadas no Ambito do atual requlamento;
7 — Cumprir com ética e lealdade toda a cadeia produtiva e de transformagéo, desde a quinta

ao prato, em fotal respeito pelo bem-estar animal, pelo ambiente e pelos consumidores:
8 — Participar de forma agregada em eventos locais, regionais, nacionais e internacionais de

dinamizagdo da marca “Terras do Vez — Sabores e Tradic6es’.

Artigo 8.°

Apresentagio das candidaturas dos produtores e produtos

1 — As condigdes especificas da candidatura para reconhecimento e integragdo no Catalogo

s8o definidas por deliberacdo da Camara Municipal.

2 — As candidaturas s&o0 apresentadas nos Servigos da Camara Municipal, através do envio
por via digital, utilizando o formulario eletrénico disponivel na pagina www.cmav.pt.

3 — Juntamente com o formuldrio mencionado no nimero anterior, devem ser eniregues os

seguintes elementos:

a) Copia de inicio da atividade;
b} Cépia da certiddo de registo comercial;
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¢) Documento comprovativo de licenciamento,

d) Documento comprovativo das certificagées, se aplicavel;

@) Declaragio de néo divida perante a Administragdo Fiscal e a Seguranga Sociai;

f) Outros comprovativos que possam aferir o cumprimento dos criterios mencionados no ar-

tigo 4.°, se aplicavel.

4 —- No decorrer da avaliagéo das candidaturas podem ser solicitados esclarecimentos com-

plementares aos produtores, a prestar no prazo maximo de 10 dias dteis.
5 — A néo prestagao dos esclarecimentos mencionados no nimero anterior, dentro do prazo

concedido para o efeito, significa a desisténcia da candidatura.

Artigo 9.°

Processo de decisédo

1 — Os candidatos séo avaliados com base na informacdo prestada no formulario de candi-
datura e nos documentos de suporte anexos ao referido formulario.

2 — Apo6s verificagdo das condigbes de admissibilidade enunciadas no artigo 4.°, compete aos
Servigos Municipais, elaborar parecer técnico fundamentado e assente nos critérios enunciados
no artigo 5.°, propondo o(s) produto(s) a ser(em) reconhecido(s) com selo da marca “Terras do

Vaz — Sabores e Tradicfes”,
3 — Compete a Camara Municipal de Arcos de Valdevez a decisédo de reconhecimento de

produto com a marca "Terras do Vez — Sabores e Tradigbes”, mediante analise do parecer téc-
nico elaborado pelos Servigos Municipais e o parecer do Comité de Acompanhamento a constituir

especificamente para o efeito;
4 - A decisdo da CAmara Municipal relativa ao pedido de adesdo ao Catélogo é comunicada

ao produtor.
5 — Caso a decisdo a tomar seja desfavoravel, os candidatos podem no prazo de 10 dias Gteis

contado a partir da data da comunicagéo ao produtor, pronunciar-se em sede de audiéncia prévia,

nos termos previstos no Caédigo do Procedimento Administrativo.
6 — Os produtores que, em virtude de reapreciagéo resultante das alegagdes apresentadas ao
abrigo do niimero anterior, venham a obter uma deciséo que lhes permita a inclus&o no Catalogo,

sdo considerados.
7 — Aformalizacdo da admissdo dos produtores ao Programa de Valorizagéo dos Produtos Lo-

cais e o reconhecimento de produtos com a marca “Terras do Vez — Sabores e Tradicdes”, oficializa-
-se através da assinatura de um Termo de Aceitacao, conforme minuta em anexo (Anexo I)

Artigo 10.°

Comité de Acompanhamento

1 — A Camara Municipal constituird um Comité de Acompanhamento, que tem por objetivo dar
parecer sobre a integragéo dos produtos e dos seus produtores no Catalogo de Produtos “Terras

do Vez, Sabores e Tradigbes”.
2 — O Comité de Acompanhamento seré composto pela Camara Municipal e pelas diferentes

entidades coletivas representativas de cada setor de atividade presente no Catalogo.

Artigo 11.°

Marca “Terras do Vez — Sabores e Tradigbes”

1 — O Catalogo de Produtos “Terras do Vez — Sabores e Tradigdes”, sera reconhecido
visualmente pela marca “Terras do Vez — Sabores e Tradigbes”, cujas normas de ufilizagdo grafica,

constam do Anexo il
2 — Todos os produtores que participem em qualquer uma das a¢des organizadas no ambito

do presente Programa devem colocar nos seus produtos, ot nos contrarrotulos dos seus produtos,
elementos identificative~ “~sta marca coletiva.

PARTE H
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3 — Todos os produtores, com estabelecimento comercial aberto ao publico, que participem
em qualquer uma das agdes organizadas no ambito do presente Programa, devem colocar um
distico desta marca coletiva, em local bem visivel do seu estabelecimento.

Artigo 12.°

Acompanhamento e fiscalizagdo

O acompanhamento e a fiscalizagdo do cumprimento do estabelecido no presente Programa
competem & Camara Municipal.
Arligo 13.°

Duracido

Aintegracédo dos produtores neste programa, e a sua classificagdo como produtor de produ-
tos “Terras do Viez — Sabores e Tradigbes” tem a duracio de 2 anos, podendo ser renovado por
iguais periodos de tempo, se as condigbes que suportaram o seu reconhecimento se mantiverem
inalteradas.

Artigo 14.°

Cessacao do reconhecimento

1— A prestagao culposa de falsas declaracdes, ou ndo cumprimento das normas definidas
no presente caderno, determina, sem prejuizo de comunicagéo as autoridades competentes para
instauragé@o do processo criminal, a exclusdo do infrator de todas as agées do Plano Anual de

Atividades do Programa.
2 — O Municipio reserva-se o direito de por termos & participagdo de qualquer empresa as-

sociada ao Programa de Valorizaco de Produtos Locais, em qualquer momento, pelo ndo cumpri-
mento das obrigagées previstas no presente normativo, bem como pelo uso ou utilizacdo indevida

da marca “Terras do Viez — Sabores e Tradicbes”.
3 — Amonitorizacdo e a fiscalizagdo do cumprimento das disposicdes das presentes Normas

compete a Camara Municipal e as empresas deverdo facultar a colaboraggo necessaria aos servigos
do Municipio, no exercicio das suas funcdes.

Artigo 15.°

Duvidas e omissées

Quaisquer omissées ou duvidas relativas a interpretagdo e aplicacéo do presente caderno de
normas, serao resolvidas pela Camara Municipal, com observéncia da legislacdo em vigor.

Artigo 16.°

Entrada em vigor

O presente caderno de normas entrara em vigor no dia seguinte ao da sua publicagdo nos
termos legais.
ANEXOT1

Minuta para formalizagdo da admissio das empresas ao Programa de Valorizagdo dos Produtos
Locais e o reconhecimento com o Selo “Terras do Vez — Sabores e Tradigées”

Produciio Prim4ria

Nome ou denominagao social
Morada

NIF

Contactos
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Representante Legal
Localizagdo da Exploragéo
Area da exploragdo
Produto ou produtos produzidos
Quantidades estimadas produzidas
Variedades vegetais ou ragas utilizadas
- Selecione os critérios de produgéo que cumpre:

i) Pratica uma agricultura cumpridora das Boas Praticas Agricolas e das Boas Condicdes

Agricolas e Ambientais;
if) No caso de exploragbes pecuérias, privilegia o sistema semi-intensivo a0 ar livre e o sistema

extensivo, respeitando sempre as normas do bem-estar animal;

iif) A exploragéo esta enquadrada em alguma das DOP’s circunscritas regido, tais como:
Carne Barrosa, Carne Cachena da Peneda, Cabrito das Terras Altas do Minho e Mel das Terras
Altas do Minho;

iv) A exploragéo esta enquadrada em regimes de producéo de qualidade, como: Protecao

Integrada, Produgé&o Integrada e Modo de Produgao Biolégico;
v) As variedades vegetais utilizadas na exploragéo s&o locais ou regionais;
vi) As racas existentes na exploragédo estdo reconhecidas como ragas autoéctones.

Anexos a submeter:

Comprovativo de morada
Documentagéo comprovativa de estar legalmente constituida e cumprir as disposigoes legais

ao exercicio da atividade;
Declaragtes de n&o divida a Seguranga Social e Autoridade Tributaria
Documentos comprovativos dos critérios selecionados

Transformacéio de Produtes Agricolas

Nome ou denominagéo social
Morada

NIF

Contactos

Representante Legal

Localizagdo da Unidade

Marcas registadas existentes
Capacidade produtiva da Unidade
Produto ou produtos transformados
Quantidades estimadas produzidas
Selecione os critérios de produgéo que cumpre:

i) Utilizam como matéria-prima predominante (superior a 50 %), produtos produzidos em ex-

ploragdes agricolas situadas em Arcos de Valdevez;

ii) Possuem marca registada;
Iif) Possuem algum tipo de certificacéo, quer da producao, quer do processo (DOP, IGP, DOC,

MPB, Slow Food, qualidade, ambiente, HACCP, etc.);
iv) Utilizam métodos de transformacao, conservacéo e maturacgéo, assentes no conhecimento

e receituério tradicional, associados a gastronomia e saber fazer ancestral arcuense;
v) Utilizam método de transformacéo, embalamento e distribuicdo, marcadamente tradicionais;
vi) Produzirem produtos genuinos e inovadores, mas claramente ligados as tradicoes, aos

saberes, usos e costumes arcuenses.

Anexos a submeter:

Comprovativo de morada
Documentagdo comprovativa de estar legalmente constituida e cumprir as disposigoes legais

ao exercicio da atividade;
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Declaragdes de néo divida a Seguranga Social e Autoridade Tributaria
Documentos comprovativos dos critérios selecionados
ANEXOTI

Normas especificas de produgio e transformagao dos produtos j4 reconhecidos no Catalogo
de Produtos “Terras do Vez — Sabores e Tradicoes™

ANEXO [IT

Maiual de ldentidade Corporativa da Marca Territorial “Terras do Vez —

Sabores e Tradigbes”

313913535
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Intreducso

Uma Marca, pretende ser a identidade de um produto, ou no nosso caso, de
uma gama de produtos que iém algo em comum. A marca identifica e
diferencia, junto dos consumidores, os produtos que Ihe esido associados,
facilitando a sua procura e escolha.

Todas as marcas necessitam de uma identidade propria, que facilite a sua
identificacéo e diferenciacdo. N o nosso caso, esta identidade é constituida

« Nor e, Terras do Vez” - o nome é o elemento mais |Illp0fl'a ite da

identificacao da marca;
» Logotipo, “Espiral” - o logdtipo é a bandeira e a imagem da marca;
= Slogan “Sabores e Tradigbes” - 0 slogan, pretende identificar a tipologia
de produtos envolvidos.

A perfeita conjugagio de todos estes elementos, s5o essenciais para a memoria
visual da marca e imprescendiveis para a notoriedade que a mesma pretende
alcangar junto do priblico-alvo a que se destina.

Este tutorial foi concebido com bas2 nas ideias expressas anteriormente,
elaborado tendo em conta a legibilidade, destaque e versatilidade na utilizacio

da imagem gréfica, Terras do Vez.

Sabores @ Tradigoes




Crivios Gréfios

A

£ soiugia gréfiza nera alcentidads visual deTerres do Vez, - &hores e Treziches parecs sor mulio sdecuzda

~ara isen, entendsu-s2 exdlorar as fusdes possivels des corss e formas ooy o ndtiio ds
s i

imagam equilibrade:

As cores:

O tom larania £ cugarida ne undo reciancalar sara g'miol aierre indicativo dz provenignsia dos

oroduios;

O fom verds indlica z regién onde s3 Insare, & uma regifo em que predomina o verde, 0 esozeo rurdl e
& qualidate ambiznial;

O Dbranco reilecis pursza, =2ra a cor mais indicada para transmitir vma realidade, 4 ¢enuinidade e

naturalidede dos produtos

A jorma:
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ANEXOS

Anexo If
Normas especificas de produgio e transformaciio dos produtos j4 reconhecidos no

Catilogo de Produtos “Terras do Vez Sabores e Tradigdes”

Os produtos jé integrados no Catélogo por categorias:
a) Carnes frescas ou processadas ¢ outros produtos de origem animal:
i.  Bovino
ii.  Caprino e Ovino
ii.  Suino
iv.  Frango
b) Fumeiros tradicionais;
1. Fumeiros
¢) Produtos horticolas, verduras, leguminosas, cereais, frescos ou processados;
i Milho Regional
ii.  Feijdo Tarreste
iii.  Plantas Aromaticas Condimentares e Medicinais
d) Frutas frescas ou processadas;
1. Laranja de Ermelo
&) Produtos de padaria, dogaria, pastelaria ¢ bolachas:
1. Broade Milho
1. Doces
) Queijos e derivados;
1. Queijo de cabra
g) Mel, Marmeladas, Geleias e Compotas;
1. Mel
. Compotas
h) Vinhos Verdes e outras bebidas alcodlicas.
i.  Vinho Verde
ii.  Vinho Regional Minho
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Catalogo de Produtos: “Terras do Vez — Sabores ¢ Tradi¢Oes’
Normas Especificas de Produgio

Normas especificas de producio por produte

1. Carnes frescas ou processadas e outres produtos de origem animal

Bovino

Produto
A carme de bovino, enquadrada na marca territorial “Terras do Vez Sabores e

Tradigdes” ¢ proveniente do abate de bovinos produzidos nas condigbes ambientais da
Regifio e em exploracdes pecudrias legalizadas e inscrifas no respectivo registo da
marca. Sfo privilegiadas as ragas autéctones locais e seus cruzamentos, tendo como
base da sua dieta alimentar o pastoreio directo em todo o ciclo produtivo, com excepgio

da fase de acabamento (nunca superior a 2 meses), em que se admite a estabulacfo

permanente dos animais.

Modo de Producio
Racas: Raga Barrosa, Cachena e Minhota e seus cruzamentos (desde que um dos

progenitores esteja inscrito do respectivo registo zootécnico);

Alimentacfo: A dieta alimentar dos ruminantes é baseada em grandes periodos de
pastoreio quer em zonas de altitude quer nas zonas de vale. Nos periodos de maior
escassez e quando os animais se enconfram estabulados (Inverno, ou fase de
acabamento), poder-se-4 recorrer & alimentagio 4 manjedoura, com produtos,
preferencialmente, oriundos da exploragio agricola ou do territério de Arcos de

Valdevez. Podendo ser consideradas outras fontes alimentares desde que aprovadas pela

Entidade Gestora .

Estabulagio: Cumprir obrigatoriamente os requisitos do bem-estar animal.

Sanidade: Os criadores deverfio seguir o plano de profilaxia determinado pelos servigos
oficiais, de acordo com a legislagfo em vigor, e permitir a realizagho de todos os

tratamentos efou vacinagBes considerados necessdrios. Todos os tratamentos

veterindrios deverfio ser administrados em doses convenientes. A interrupglio da sua

administragio deverd respeitar um intervalo de seguranca minimo antes do abate.
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Ovinos e Caprinos

Produto
A carne proveniente de cabritos ¢ anhos, enquadrada na marca territorial “Terras do Vez

Sabores e TradigBes”, ¢ resultante das racas Bravia e Serrana, bem como pela raca

Bordaleira de Entre Douro e Minho e seus cruzamentos, exploradas pelo sistema

extensivo.

Modo de Producio
Racas de caprinos: Raga Bravia ¢ Serrana e seus cruzamentos (desde que um dos

progenitores esteja inscrito do respectivo registo zootécnico).

Raca de ovinos: Raca Bordaleira de Entre Douro ¢ Minho e seus cruzamentos {(desde

que um dos progenitores esteja inscrito do respectivo registo zootéenico).

Alimentacdo: A dieta alimentar do efectivo caprino e ovino devera ser satisfeita pelo
menos em 60% pelo pastoreio em superficies com vegetaclo espontinea e/ou pastagens
semeadas. Os cabritos deverio ser aleitados naturalmente e deverfo consumir,
vegetagdo esponténea e outros alimentos naturais (fenos, milho regional, entre outros).
Estabulacdo: Cumprir obrigatoriamente os requisitos do bem-estar animal

Sanidade: Os criadores devero seguir o plano de profilaxia determinado pelos servigos
oficiais, de acordo com a legislacio em vigor, e permitir a realizacio de todos os
fratamentos, desparasitagbes e/ou vacinagdes considerados necessarios. Todos os
fratamentos veterindrios deverfio ser administrados em doses convenientes, A

mterrupgio da sua administragio devera respeitar um intervalo de seguranga minimo

antes do abate.

Suino

Produto
A camme de suino, enquadrada na marca territorial “Terras do Vey Sabores e Tradi¢Ges”,

¢ produzida pelo sistema intensivo ao ar livre ou pelo sistema extensivo, podendo as

exploragdes optar pelo sistema completo (criagdo e engorda) ou apenas pela engorda de

leitdes até ao abate.

Modo de Produgio
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Racas: Raca Bisara e seus cruzamentos (desde que um dos progenitores esteja inscrito

do respectivo registo zootécnico). Nesta fase inicial, pela escassez de efetivos que
satisfacam os produtores admite-se a presenga de outras ragas desde que se saiba a
origem dos animais.

Alimentacfo: Alimentagfo centrada no aproveitamento dos subprodutos da exploragéo,
podendo também recorrer ao pastoreio (ervas, castanha e bolota). Subprodutos (batata e
macd de refugo, centeio, milho, couves, beterraba, abobora, nabo, bolota e castanha)
produtos fornecidos na manjedoura.

Estabulagdo: Cumprir obrigatoriamente os requisitos do bem-estar animal.

Sanidade: Os criadores deverfio seguir o plano de profilaxia determinado pelos servicos
oficiais, de acordo com a legislacdo em vigor, e permitir a realizacdo de todos os
tratamentos, desparasitages e/ou vacinagdes considerados necessarios. Todos os
tratamentos veterinarios deverdo ser administrados em doses convenientes. A

interrupcfio da sua administragdo devera respeitar um intervalo de seguran¢a minimo

antes do abate.

Frango do Campo

Produto
A came de frango, enquadrada na marca territorial “Terras do Vez Sabores e

Tradi¢bes”, assenta no modo de producdo tradicional de aves ao ar livre, com a

constante preocupacio pelo respeito do bem-estar animal e ambiente.

Modo de Producio

Criagdo: a exploragdo podera enveredar pelo sistema de ciclo completo (criagdo e
engorda), ou somente pela engorda de pintos até ao abate.

Racas: Raca Amarela, Preta Lusitanica, Pedrés Portuguesa e seus cruzamentos (desde
que um dos progenitores esteja inscrito do respectivo registo zootécnico). Nesta fase
inicial, pela escassez de efectivos que satisfagam os produtores quer para a criagio de
ciclo completo quer para a engorda admite-se presenca de oufras ragas desde que se
saiba a origem dos animais.

Alimentacfo: uma alimentagdo natural a base de cereais (70% com milho regional) e
pastoreio diario

Estabulacdo: Cumprir obrigatoriamente os requisitos do bem-estar animal.
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Sanidade: Os criadores deverfio seguir o plano de profilaxia determinado pelos servigos

oficiais, de acordo com a legislagiio em vigor, e permitir a realizagfio de todos os
tratamentos, desparasitacSes e/ou vacinages considerados necessarios, Todos os
tratamentos  veterinarios deverfo ser administrados em doses convenientes. A

nterrupedo da sua administracio deverd respeitar um intervalo de seguranga minimo

antes do abate.
2. Fumeires iradicionais;

Fumeiros

Produto:
O fumeiro com a indicagdo “Terras do Vez Sahores de TradigBes” serd o obtido a partir

de matéria-prima proveniente das exploragBes que pratiquem o modo de producio
enunciado para os suinos. Nesta fase inicial, pela escassez de efetivos produzidos
localmente que satisfacam as unidades de transformagéo, admite-se a presenca de outras
ragas desde que se saiba a origem dos animais.

Este fumeiro obrigatoriamente terd que seguir o receitudrio tradicional do Patrimdnio

Culinéario de Arcos de Valdevez.

Modo de Transformacio
- Realizada em instalagdes licenciadas para o efeito.

- Processo de fumagem gradual, com o lume brando ¢ realizado com o uso de madeiras

da regifio, tais como: carvalho, oliveira e lenhas de videira, urze, giesta e carqueja.

3. Produtos horticolas, verduras, leguminosas, cereais, frescos ou processados;

Milho Regional e Feiido “Tarreste”

Produto
O milho regional, enquadrado na marca territorial “Terras do Vez Sabores e Tradigdes”,

¢ produzido com variedades e populacies de milho local e segue as téenicas
tradicionais, onde se destaca o cultivo nos socalcos e 0 armazenamento nos espigueiros.
O feijdo “tarreste” enquadrado na marca territorial “Terras do Vez Sabores e
Tradigbes™, caracteriza-se por ser um feijdo miudo, de pele fina e forma reniforme,

apresentando uma grande variabilidade de padrées e cores e tem na sua composicio
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nutricional altos valores de fibra bruta e de acidos gordos insaturados. Estes dois

produtos poderdo ser cultivados em consociagdo ou estreme.

Modo de Producio

Variedades e Populacfes:

Milho - Definidas no projecto “Conservagfo /n Situ em éreas Protegidas ¢ no Campo
do Agricultor: Estratégias Complementares da Conservagdo da Agrobiodiversidade”.
Feijdo — Feijdo “Tarreste”.

Fertilizagdo: Resume-se a fertilizacfio orgénica, com aplicagio de estrume bem curtido,
entre 16 a 28 T/ha. A fertilizacdo mineral desde que solicitada e aprovada pelo Entidade
Gestora , é admitida, ¢ tem como objectivo a correc¢io de algum/alguns elementos
minerais, que por outro processo seja dificil. Aconselha-se e recomenda-se a aplicagio

de calcario, de modo a corrigir o valor de pH para dentro dos valores ptimos da

cultura.

Nota:
No caso do feijfo, poderfio também serem considerados outros ecdotipos, como: Caste,

Vermelho de Rougas, Branco Sopa, Amarelo Padifio e Mistura Padrdo, desde que a
producéio cumpra as normas descritas neste cademo, e sejam produzidos na regifo. O

rotulo do produto deve mencionar, obrigatoriamente, o ecétipo de feijdo.

Plantas Aromdticas e Condimentaies

Produto
As Plantas Aromadticas e Condimentares enquadradas na marca territorial “Terras do

Vez Sabores e Tradigbes”, sdo plantas ou partes de planfas de diversas espécies,
utilizadas secularmente pelas populagdes locais, para condimentacdo da gastronomia

tradicional, ou para uso medicinal através da transformacBo em chas (prevencio e

tratamento de doencas).

Condimentares — As plantas condimentares tém como particularidade serem, na sua
maioria consumidas directamente (sem transformagfo) na alimentagfio geralmente em
fresco, o que implica por parte do produtor/agricultor, criar condi¢Bes para a existéncia

de uma cidmara de frio (caso da salsa, aipo, horteld-moura, funcho, salva). Algumas
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condimentares podem ser consumidas apés um perfodo de secagem, nfio exigindo um

local onde se mantém frescas, mas sim um local, com as condicBes necessdrias e
suficientes, para a secagem natural do produto (coentros, orégfios, alecrim, carqueja,
Tomilhos), neste caso estamos dependentes das condiges meteorolégicas

Aromaticas (chds) — As plantas aromaticas estdo muito associadas s medicinais
porque na realidade a maioria delas tém as duas vertentes, no entanto o uso medicinal

(hoje em dia) restringe-se a utilizacfio das plantas para a confeccio de chi, infusdes e

decocgdes.

Modo de Producio
Pretende-se que sejam cultivadas plantas que tém procura pelas pessoas da terra, mas

também, e cada vez mais, por gentes de fora.

A produgiio das referidas plantas vai diminuir a pressdo da colheita que actualmente se
verifica sobre as mesmas. Para a populagfo colectora/ produtora a principal vantagem é
o controlo sobre a quantidade de produto que se vai obter na colheita, pois

conseguimos, em fungdo do que se semeia/planta, estimar a produgio e

consequentemente a quantidade de produto existente para vender.

Secagem
A secagem pode ser feita segundo um método tradicional, & sombra num local arejado.

Este método € possivel de se realizar na nossa regifio, uma vez que as condigdes
climatéricas sdo favoraveis (no periodo normal de colheita/secagem), no entanto corre-
se o risco de, pelo facto de nfio controlarmos os fatores externos (temperatura e
humidade} que interferem na qualidade do produto final, obtermos um produto de
qualidade média ou baixa, aumentando a percentagem de perdas.

A secagem pode também ser feita utilizando um secador. Através deste meio, consegue-
se controlar a temperatura ¢ humidade e consequeniemente calcular o periodo de
secagem & o tempo até¢ & colocagfo do produto no mercado, permitindo ainda a
rastreabilidade do produto. E aconselhavel a utilizacio de um secador (secador solar

com a vertente de secador elétrico), existindo assim um maior controlo nas fases de

secagem.
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Dependendo da espécie em causa, pode ser necessario fragmentar a planta antes do

processo de secagem, para tal serd necessario recorrer 2 uma mesa com uma ldmina para
se proceder aos cortes necessdrios para que a secagem decorra da melhor forma, quer

seja pelo método tradicional quer seja na utilizago do secador.
4. Frutas frescas ou processadas;

Laranja de Ermelo

Produto:
A Laranja de Ermelo, enquadrada na marca territorial “Terras do Vez Sabores e

TradigGes™, apenas poderd ser produzida no lugar da Igreja, na freguesia de FErmelo.
A Variedade de Ermelo apresenta um fruto com uma espessura da casca medianamente
fina/grossa (entre 5 e 8 mm), um pequeno n°® de gomos (< 11), um moderado n°® de

sementes (entre 8 ¢ 15) e um rendimento médio em sumo (entre os 35% ¢ os 44%)

(Assungfio e Pereira, 2004).

Modo de Producio:
Variedade: Variedade de Ermelo, € uma variedade de laranja com uma presenga muito

ancestral na freguesia ¢ que remonta & época de fixacfio dos Monges de Cister.
Propagacdo: Por alporquia ou enxertia de borbulha com a variedade de Ermelo em
porta-enxerto de laranjeira (Citrange froyer), permitindo assim manter inalterada a

variedade de laranja existente.

Sistema produtivo: Assenta na prética de um cultivo que consiga a melhor qualidade

dos frutos e seja concilidvel com a defesa do meio ambiente. Destacamos a utilizag8o
das técnicas de Protecgio Integrada ou Modo de Producgo Biolégico.

Calibre e destino: > a 53 mm laranja para consumo

< a 53 mm laranja para sumo

5. Produtos de padaria, dogaria, pastelaria e bolachas;

Broa de Milho
Produto
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A broa de milho enquadrada na marca territorial “Terras do Vez Sabores e Tradigdes”, é

confecionada obrigatoriamente com farinha de milho regional (branco ou amarelo) e

centeio cultivados na regifio. Devera seguir o receitudrio tradicional a seguir referido.

Receitudrio:

- Propor¢oes da farinha:

- 3 partes de milho (3kg) e 1 parte de centeio (1kg).
- 6 partes de milho (6kg) e 1 parte de centeio (1kg).
- Fermento

- Agua g.b.

- Sal q.b.
O receituario, e principalmente as propor¢bes de farinha deverdo estar,

obrigatoriamente, expressas no rétulo do produto.

Modo de Transformacio
Ao nivel da transformagfo exige-se que a farinha seja obtida pelo processo tradicional

em moinhos de dgua. A cozedura circunscreve-se ao forno de lenha, recorrendo-se para

isso & lenha da regido (carvalho, urze, carqueja).

Doces
Os doces, associados & marca territorial “Terras do Vez Sabores e Tradigoes”,

poderdo ser de dois tipos:

- Doces tradicionais, terdo que seguir o receituario tradicional da regido, para:
Bolo de Mel do Soajo, Bolo de Discos, Bolo de Prata, Biscoitos de Milho, Péo-
de-16 do Soajo, Charutos dos Arcos, entre outros desde que aprovados pela
Entidade Gestora .

Nota: No caso do Bolo de Mel e nos Biscoitos de Milho, quer o mel quer o
milho, terdo que ser produzidos de acordo com as normas atras referidas para
cada produto.

- Outros Doces, desde que nos ingredientes constem produtos produzidos na

regido, e sejam aprovados pela Entidade Gestora.

Modo de Transformagio

Realizada em instalag@es licenciadas para o efeito.
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6. Queijos e derivados;

Queijo
Matéria-prima
O queijo com a indicago “Terras do Vez - Sabores e Tradiges” sera o obtido a partir
de matéria-prima proveniente de exploracdes situadas em Arcos de Valdevez ou de
exploragdes limitrofes, e com total respeito pela legislagdo em vigor quanto a:

e Maneio e bem-estar animal dos rebanhos;

e Condi¢es de ordenha, recolha, acondicionamento, transporte e conservacéio do

leite;

e Sanidade dos rebanhos - Boletim Sanitario constantemente atualizado.

Instalacdes, Equipamentos e Utensilios

As instalagbes de transformagdio, maturagfo, conservacdo, corte e acondicionamento
devem situar-se obrigatoriamente no municipio de Arcos de Valdevez

O fabrico serd realizado de forma tradicional, sempre com garantia da seguranca
alimentar de forma a ir de encontro ao receituario tradicional.

O leite sera pasteurizado ¢ o controlo da qualidade do leite serd assegurado pelo
produtor e confirmado/validado por entidades externas (analises em laboratérios
credenciados) de forma a garantir as caracteristicas da matéria-prima;

Os equipamentos ¢ utensilios utilizados no fabrico do queijo devem garantir a qualidade
do produto final.

O equipamento e utensilios a usar na queijaria devem ter superficies lisas e sem arestas,
ser construidos em material ndo corrosivo, nfio poroso, imputrescivel, nfo téxico,
resistente a lavagens e desinfecdes e preferencialmente em ago inoxidavel, em
alternativa ao ago inoxidével, alguns utensilios de fabrico podem ser em pléstico
alimentar.

Os utensilios utilizados devem garantir a ndo alteracfo da composi¢io do queijo e suas

caracteristicas gustativas, ainda garantir que nfio possam afetar a satide humana.
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Modo de Transformacio

A transformacdo tera que ser realizada em instalagBes licenciadas para o efeito.

Durante a transformacdio tém que ser cumpridas as regras técnicas e higiénicas
observadas no fabrico dos queijos;

Durante a producdo de queijo devem ser observadas todas as boag praticas de fabrico
que evitem a sua contaminacfo por parte dos manipuladores, equipamentos ou

instalacdes.
O processo de fabrico tradicional, baseia~se 10 saber fazer do queijeiro com recurso &

técnicas tradicionais.

Conservagiio
A conservagdo do queijo deve ser feita em cdmara de refrigeragio adequada 3

manutencie da qualidade e seguranca alimentar do procuto final, nomeadamente no que

respeita & temperatura de conservacio, da qual devem ser mantidos registos.

Embalagem
As embalagens utilizadas podem ser de vérios tipos/formas, desde que cumpram a

legislagio em vigor, considerando os diferentes tipos de materiais. Estes
materiais/embalagens devem possuir um certificado que atesie a possibilidade do seu

uso em alimentos. As mengdes obrigatrias a incluir na rotulagem do queijo terdo que

cumprir a legislacfo em vigor.

Transporte
O transporte utilizado para a distribui¢do dos queijos deve permitir a manutencdo do

produto & temperatura adequada.
Devem efetuar-se as limpezas e desinfecdes necessarias e suficientes do meio de

transporte de forma a evitar contaminagdes, bem como garantir o seu bom estado de

conservaco,

Rastreabilidade
Assegurar normas de rastreabilidade & um requisito obrigatério,
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7. Mel, Marmeladas, Geleias e Compotas;

Mel

Produto
O mel, enquadrado na marca territorial “Terras do Vez Sabores e Tradigbes”, ¢

produzido pela abelha local Apis mellifer:a (sp. Ibérica), na 4rea do concelho de Arcos
de Valdevez. Poderemos ter dois tipos de mel distintos:

e (O mel de vale com os apiarios situados a uma alfitude entre 30 e os 400m.

e (O mel de montanha com os apidrios localizados a uma alittude superior a 400m,

essencialmente produzido a partir do néctar das flores das Ericéceas.

Modo de Produgio

Apidrios: Todas as colmeias devem estar declaradas, bem como o apiario devidamenie
registado pelas entidades competentes (DRAEDM). Semestralmente o Apicultor deve
efectuar a declaragdo de existéncias na Zona Agrdria ou na sua Associag8o.

Alimentacio: Dieta alimentar das abelhas é centrada em néctar, pdlen, dgua e geleia
real. Ndo € permitido, como prética corrente, a alimentacfio artificial das colonias de
abelhas, contudo e caso as reservas armazenadas para as épocas frias sejam insuficientes
(em situages anormais devido a condigBes climéticas) o apicultor pode fornecer
alimentos artificiais (xaropes -- constituido por dgua e agticar e/ou mel), dando
conhecimento deste facto a Entidade Gestora .

Sanidade: O tratamento das colonias contra as doengas das abelhas terd de seguir os
procedimentos sanitarios instituidos pela legislagdo em vigor.

Para todos os tratamentos sanitdrios, o Apicultor devera respeitar a época e as doses

tecnicamente recomendadas no "Decédlogo Higio-Sanitario do Apicultor da Direccéo

Geral da Pecuaria".

Modo de Extracc¢io
O mel obrigatoriamente extraido em salas/centros de extracgdo, laborago e rotulagem

homologadas pelas entidades competentes.

Compotas
Produte:
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As compotas, incluindo os doces (de fruta), marmeladas e geleias, associados a marca

territorial “Terras do Vez Sabores e Tradicoes”, terfio obrigatoriamente na base da sua

confecgdo a fruta produzida na regifio.

Modo de Transformacio

Realizada em instalagdes licenciadas para o efeito.

8. Vinhos Verdes e outras bebidas alcodlicas.

Vinhos Verdes

Produto:
O Vinho Verde, Branco, Tinto, Rosado e Espumante, associado a marca territorial

“Terras do Vez Sabores e Tradigdes”, serd obtido a partir de uvas produzidas em
exploragdes viticolas registadas na 4rea geografica da referida marca, conforme definida
no artigo 2 deste manual e inscritas no respetivo registo da marca. O vinho terd que

estar ligado & Sub-Regifo Lima da Regido Demarcada dos Vinhos Verdes, e as castas

recomendadas para a regifo.

Modo de Producio - Viticultura

Bacelos: 196-17 ou 1103 P
Castas Brancas: Loureire / Trajadura / Pederni / Alvarinho

Castas Tintas: Vinhio / Borracal / Espadeiro

Sistema de Conducéo:

Sistema de condugfo tradicional — Ramada

Sistema de condugdo moderna — Bardos

Tratamentos Fitossanitarios: Aconselha-se uma utilizagdo racional de produtos

fitofarmacéuticos, dando especial atencdo a Protecgdo Integrada, incentivando os
viticultores a aderirem ao Servico Nacional de Avisos Agricolas. Também ¢é da maior
relevéncia que os viticultores demonstrem cuidado com o armazenamento e destruigdo
das embalagens dos produtos fitofarmacéuticos, tendo por base as regras gerais para os

residuos das exploragdes agricolas (DRAPN).

Modo de Transformagio — Enologia
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Os produtores sfo obrigados a seguir os regulamentos impostos pela Comissfo de

Viticultura da Regifo dos Vinhos Verdes, nomeadamente os estatutos da Regido

Demarcada dos Vinhos Verdes, para a situagfio de vitivinicultores-engarrafadores.

Vinhos Regional Minho

Preduto:
Estes vinhos pretendem também alcancar grandes niveis de qualidade, tendo a

possibilidade de apresentar caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais diferentes ou de

serem elaborados com outras castas, diferentes das autorizadas e/ou recomendadas para

a Sub-Regido Lima

Legisiag#o Base
Portaria n.° 112/93, de 30 de Janeiro, Portaria n.° 1202/97, de 28 de Novembro, Portaria
n.° 394/2001, de 16 de Abril, Reg. (CE) 1493/99, de 17 de Mato, e Decreto-Lei n.°

212/2004, de 23 de Agosto.

Titulo Alcoométrico Vohimico Minimo {%

Tipos de Vinho '

Vol.)
Tinto 9 Adg.
Branco 9 Adqg.
Rosado 9 Adq.
Castas
Tintas

Alfrocheiro, Alicante Bouschet, Alvarelhio, Amaral, Aragonez (Tinta Roriz), Baga,
Borragal, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Castelfo (Periguita’), Dogal, Doce,
Espadeiro, Espadeiro Mole, Grand Noir, Jaen, Labrusco, Merlot, Mourisco, Padeiro,
Pedral, Pical, Pinot Noir, Rabo de Anho, Sousfo, Syrah, Tinta Barroca, Touriga
Nacional, Trincadeira (Tinta Amarela), Verdelho Tinto, Verdial Tinfo e Vinh3o.

Brancas
Alvarinho, Arinto (Pedernd), Avesso, Azal, Batoca, Cainho, Cascal, Chardonnay,
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Chenin, Colombard, Diagalves, Esganinho, Esganoso, Ferno Pires (Maria Gomes),

Folgasdo, Godelho, Lameiro, Loureiro, Malvasia Fina, Malvasia Rej, Miiller-Thurgau,

Pinot Blane, Pintosa, Rabo de Ovelha, Riesling, S&o Mamede, Semildo, Sercial (Esgana

Cdo), Télia, Trajadura e Viosinho.

Sistema de Conducio:

Sistema de condugo tradicional — Ramada

Sisterna de condugio moderna - Bardos

Tratamentos Fitossanitdrios:
Aconselha-se uma utilizag&o racional de produtos fitofarmacéuticos, dando especial

aten¢éio a Proteccio Integrada, incentivando os viticultores a aderirem ag Servico
Nacional de Avisos Agricolas, Também ¢ da maior relevancia que os viticultores
demonstrem cuidado com o armazenamento e destruigfio das embalagens dos produtos

fitofarmacéuticos, tendo por base as regras gerais para os residuos das exploracdes

agricolas (DRAPN),

Modo de Transformacio — Enologia
Os produtores sio obrigados a seguir os regulamentos impostos pela Comissdo de

Viticultura da Regido dos Vinhos Verdes, nomeadamente os estatutos da Regifio

Demarcada dos Vinhos Verdes, para a situacdo de vitivinicultores-—engarrafadores.






